
          SILVESTER MENÜ GROTTO 2026 

  
 

 

Donnerstag 31. Dezember 2026 

                à Fr. *129. -- pro Person  

  
«Duetto» 

 

Cilindro di avocado con salmone norvegese all’aneto e perle di wasabi 
Bresaola della Valtellina con burratina al lime 

Avocado-Zylinder mit norwegischem Dilllachs und Wasabi-Perlen, 
Bresaola aus dem Veltlin mit Limetten-Burratina 

 
Tortelloni al burro e salvia con granella di taralli al rosmarino 

Fleischgefüllte Tortelloni in Salbeibutter mit Rosmarin-Taralli-Crumble 

 
Rollatina di branzino con spinaci freschi al burro 

Gefüllte Wolfsbarsch-Roulade auf frischem Blattspinat in Butter geschwenkt 

   
 Sorbetto all’ananas e Prosecco di Valdobbiadene 

Erfrischendes Ananas-Sorbet mit edlem Prosecco aus Valdobbiadene 

   
Tournedos di manzo con sale affumicato, pepe della Valle Maggia 

e riduzione di amarone servito con purè di patate  
al tartufo e zucchine alla menta 

Rindstournedos mit geräuchertem Salz, Pfeffer aus dem Maggiatal 
und Amarone-Reduktion, serviert mit Trüffel-Kartoffelpüree  

und Minze-Zucchini 

 
Semifreddo ai Cantucci e Baileys con grissini  

di pasta sfoglia al cioccolato fondente 
Baileys-Cantucci-Semifreddo mit knusprigen  
Blätterteigstangen und Zartbitterschokolade 

 

 
                            Buon Anno Nuovo! 

 Prosit Neujahr!         
 

Wir danken Ihnen für den Besuch in unserem 

Restaurant und wünschen Ihnen einen guten Start 

in ein glückliches und erfolgreiches Neues Jahr! 

 

Geschäftsleitung und Mitarbeiter GROTTO IL FARO 

  * inkl. MwST 


